HAUSGEMACHTE SUPPE

Spreewadlder Gurkensiippchen\ 6,00
Gurke / Dill / Leindlchip

Tagessuppe =\
Tagessuppe nach Laune des Kochs

FRISCHE BROTE

Knoblauchbrot =\ 5,50
Knoblauch / Parmesan [ Rucola

Fetabrot 6,50
Fetakase /[ Oliven [ Knoblauch / Rucola

Bruscetta Classic #=\7 6,50
Tomate [ Rucola [ Parmesan

Bruscetta Spreewald =\ 6,50
Gurke | Meerrettich / Dill /| Rucola [ Parmesan

VORSPEISER

Gratinierter Fetakdse \” 9,00
Tomaten / Oliven | Zwiebeln / Rucola / Brot

Gebratene Garnelen in Knoblauch

zur Wahl: 5 Garnelen 6,50

zur Wahl: 10 Garnelen 10,00 /

Zwiebeln [ Krduter / Brot | Cherrytomaten

Rindercarpaccio 11,00
Rinderfilet hauchdiinn / Rucola / Parmesan /
Cherrytomaten [ Kapernapfel /Brot

\/ vegetarisch erhaltlich %&=vegan erhaltlich & scharf



FRISCHE SALATE ~ TIPP

Gartensalat =/ 6,00 Zu den Salaten empfehlen wir
knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Paprika unser hausgemachtes

- Honig-Senf-Dressing,
Hahnchen-Halloumi-Salat 10,00 - Ceasar Dressing \” oder

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate / Oliven /
Paprika / Hdhnchenfleisch [ gegrillter Halloumi /
gehobeltem Parmesan

- Balsamico & Olivendl

Lachs - Garnelen - Salat 10,00

knackiger Blattsalat / Gurke [ Tomate | Paprika /
Knoblauchgarnelen [ gebratenem Lachs /
gehobeltem Parmesan

Ziegenkase - Walnuss - Salat 10,00

knackiger Blattsalat / Gurke / Tomate, Paprika /
Zwiebelmarmelade / Ziegenkdse mit Raucherschinken /
karamellisierten Walnissen ;

GEFULLTE OFENKARTOFFEL

Jede Ofenkartoffel wird mit unserem
hauseigenen Krauterquark gefillt. Dazu
reichen wir frisches Griinzeug.

Ofenkartoffel ,,Spreewald*\’13,00
Zwiebel | Gewiirzgurke [ Pretschener Leindl

Ofenkartoffel ,,Stolzer Gockel* 13,00
mit Hdhnchenfleisch

Ofenkartoffel ,,Wilde Hilde*“\7 13,00
mit wildem Broccoli

\/ vegetarisch erhaltlich % vegan erhaltlich & scharf



TAPAS FRIAS /xieine xarte spanische Hippchen BIPS e .00

01 Ziegenkdse\’4,50 Aioli
umwickelt mit Rducherschinken spanische Knoblauchcreme
02 marinierte schwarze & griine Oliven %=V 3,50 _ Mojo Rojo =\
Oliven / Knoblauch / Rucola - kanarische rote Sauce
~  I=
03 eingelegter Fetakdse V" 4,00 ( :f; / Zwiebelmarmelade

mariniert mit Oliven [ Knoblauch / Krdutern & Rucola
SiB- saure Sauce 4=
04 eingelegte Kaperndpfel 3,50 mittelscharf
05 Peperonis 4,50
mariniert & gefallt

BBQ Sauce =V

Chilisauce 3=/ _#
06 Gewiirzgurken #=\"4,00 sehr feurig scharf

aus unserer Region

Krduterbutter\”
Krauterquark \/
pre— "H SER TIPP Gurkenrelisch =/
Remoulade
Wahlen Sie Ihre Tapasplatte selbst aus. Ab vier Tapas
reichen wir Baguettenbrot mit Aioli dazu. Baguettebrot\/ 3,00
Baguettebrot 7 4,00

mit Aioli
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TAPAS CALIERTES /weine warme spanische Happchen

07 frittierte Fallaffelbédlichen :=\7 4,00 18 Spanische Runzelkartoffeln =\ 3,50
Kichererbsen / Champignon [ Karotte | Krdauter mit Mojo Rojo

08 gebratene Hiahnchenbrust 5,00 19 Roastbeef 6,00
umwickelt mit Rducherschinken mit Gorgonzola liberbacken

09 gebratenes Schweinefilet 5,00 20 gebratene Champignon =\ 4,00
umwickelt mit Rducherschinken in Knoblauchdl

11 gebratene Garnelen 7,00 21 gebratener Halloumi Kase #=\” 4,00

in Knoblauchdl mit Zwiebeln / Krautern / aus Schafs- oder Ziegenmilch
Cherrytomate / Brot

22 Chicken Wings 4,50
12 Datteln im Speckmantel 4,50
23 gebackener Fetakdse \/ 4,50
13 Chorizo spanische Paprikawurst 4,00
24 Frittierte SiiBkartoffelpommes 4,00
14 spanische Bratkartoffeln %=\ 4,00
25 Albondigas 5,00
15 Bimi / wilder Broccoli 4= 4,00 Hackfleischballchen / BBQ [/ Zwiebel
mit Knoblauch
26 Pimentos de Padron y-\7 4,00

16 Kaninchenleber 5,00 spanische Bratpaprika [ Meersalz
mariniert mit Mojo Rojo
& Zwiebel-Apfel-Gemiise .
@ .
17 gebratener Lachs 6,00 * e e ]]IPS je 1,00
mit Zitrone -

Aioli
spanische Knoblauchcreme

Mojo Rojo 3«7
kanarische rote Sauce

Zwiebelmarmelade\/”

SiiR- saure Sauce =/
mittelscharf

BBQ Sauce =\

Chilisauce =V s
sehr feurig scharf

Krauterbutter\”
Krauterquark
Gurkenrelisch =\
Remoulade”

= . ). 3 Baguettebrot\” 3,00
V| NG i |77/ &
¥~ \/ vegetarisch erhiltlich “=vegan erh

LT W

Baguettebrot\” 4,00
mit Aioli




HAUSGEMACHTE BURGER

Unsere 100% Hausgemachten Patties bestehen aus
hochwertigem deutschem Rindfleisch und werden mit unserer
hauseigenen Wiirzmischung versehen.

Frohnatur ** 14,00
gegrillter hauseigener Falafel-Champignon Bratling / Rucola /
Zwiebeln / gegrillter Tomate /| BBQ-Sauce

Wilder Bock 14,00
gefillt mit gegrilltem saftigem Landhdhnchen / gegrillter
Halloumikase / Rucola / Zwiebelmarmelade | BBQ-Sauce

Buffalo Ranch 14,00
Rindfleisch (180g) [ Gorgonzola /
knuspriger Bacon / Zwiebeln [ BBQ-Sauce

BURGER TIPP

Spreewald Burger 14,00
Rindfleisch (180g) / Remoulade / Gurkenrelisch /
Spiegelei/ knuspriger Bacon

BEILAGEN e 4,00

Pommes
SiiBkartoffelpommes

Runzelkartoffeln
mit Mojo

Ofenkartoffel mit Krauterquark
Gartensalat
Knoblauchbrot

spanische Bratkartoffeln

SOBEHR & DIPS e 1,00

Remoulade

Chilisauce #

BBQ Sauce
Gurkenrelisch =V
Aioli

Mojo Rojo
Zwiebelmarmelade
SUR - saure Sauce =V
Krauterquark

\/ vegetarisch erhltlich &=vegan erhltlich ¥ scharf



SPREEWALIGERICHTE

Spreewaldbritl 14,00
Schweinesteak / Zwiebel-Sauerkraut-Senf Kruste / Gewlirzgurke /
Griinzeug /

Spreewalder Siilze 12,00
Remoulade / Griinzeug [ Gewiirzgurke

HAUFTGERICHTE

Gegrilltes Filet vom Auenschwein 15,00
im Schinkenmantel / gebratene Knoblauchchampignon / Griinzeug

Schnitzel ,,Wiener Art“ 12,00
Zitrone | Griinzeug

Gebratene Kaninchenleber mit Mojo 13,00
Zwiebel-Apfelgemiise / Griinzeug

Gebratenes Roastbeef (Rohgewicht 200g) 19,00
gebratene Knoblauchchampignon / Krauterbutter / Griinzeug

Saltim Bocca 14,00
Hahnchen [ Schinken [ wildem Broccoli / Griinzeug

Gebratenes Lachsfilet 17,00
wildem Broccoli [ Krduterbutter / Griinzeug / Zitrone

BEILAGEN e 4,00

Pommes
SiiBkartoffelpommes

Runzelkartoffeln
mit Mojo

Ofenkartoffel mit Krauterquark
Gartensalat
Knoblauchbrot

spanische Bratkartoffeln

SOBEHR & DIPS e 1,00

Remoulade

Chilisauce «#

BBQ Sauce
Gurkenrelisch =
Aioli

Mojo Rojo
Zwiebelmarmelade
SUR - saure Sauce =V
Krauterquark

=]
\/ vegetarisch erhéltlich “=vegan erhltlich 4 scharf



KAFFEESPEZIALITATEN

Creme Kaffee 2,50

Grofer Creme Kaffee 3,80
Koffeinfreier Kaffee (Hag) 2,50
Cappuccino 3,10 X
Milchkaffee 3,80
Latte Macchiato 3,50 @
Latte Macchiato mit Flavours 3,90

Mandel, Vanille, Caramel und Cocos
Espresso Macchiato 2,90

Espresso einfach 2,70

Espresso doppelt 3,80

Chocciato (heife Schokolade mit Espresso) 4,50
Heile dunkle Schokolade 3,50

Heile weille Schokolade 3,50

KIH ERGERICHTE

Schnitzel 9,00
Pommes [ Uberraschung | Griinzeug

Kinderburger 9,00
Pommes | Uberraschung

Fischstdbchen 9,00
Pommes [ Uberraschung | Griinzeug

Eisbienchen 4,50
Eis / Smarties [Sahne [ Schokosauce

TAPAS fur ZUHAUSE

Frische, leckere Tapas bei hdchster Qualitat, immer
hUbsch angerichtet und regional.

DESSERT

Hausbackene Hefeplinse
nach Oma’s Rezept mit Sahne

wahlweise mit:
Spreewdlder Apfelmus & Zimt / Zucker 7,00
Frische Erdbeeren 7,00

gebackener Apfelstrudel 6,00
Vanilleeis /Sahne

Schokotortchen 7,00
Vanilleeis / frische Erdbeeren

Raffaelo Panna Cotta \/ = 5,00
Kokos | Erdbeeren | geréstete Mandeln

Coffee Time 5,00
doppelter Espresso [ Kugel Vanilleeis

EISKARTE

Kugel Eis ihrer Wahl 1,50
(Vanille / Schoko [ Erdbeere)

Rafaello Eisbecher 8,00
3 Kugeln Eis / Rafaello Pralinen / Sahne /
Batida de Coco [ Schokosauce

Erbeer Eisbecher 8,00
3 Kugeln Eis / frische Erdbeeren /
Erdbeersauce [ Sahne

Spreewald - Eisbecher 8,00
3 Kugeln Eis / Apfelmus / Eierlikér [
Schokosauce [ Sahne

Toffifee - Eisbecher 8,00
3 Kugeln Eis [ Toffifee Pralinen /
Karamellsauce [ Sahne [ gerdstete Niisse

Eisschokolade 5,50
Eiskaffee 5,50
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